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ssione e competenza hanno consentito
all’'azienda un rapido sviluppo

Prismafood progetta, realizza e distribuisce prodotti professionali per
la preparazione e la cottura della pizza interamente realizzati presso lo
stabilimento di Valvasone in provincia di Pordenone. L'azienda ¢ titolare
dell'intero processo produttivo, assicurando alla propria clientela una
qualita costante nel tempo e una rapida risposta per qualsiasi esigenza
di consegna. Passione, competenza e continua formazione dello

staff aziendale, insieme alla pluriennale esperienza del management,
hanno consentito all’'azienda un rapido sviluppo. La punta

di diamante della proposta Prismafood & l'innovativo forno Visiome.

Passion and competence have allowed the company a rapid
development. Prismafood designs, manufactures and distributes
professional equipment for pizza preparation and baking.

All Prismafood products are entirely manufactured in Italy, the plant
is based in Valvasone, in the province of Pordenone. The company
owns the entire production process, ensuring its customers

a constant quality and a rapid response to any delivery demand.
Passion, competence and continuous training the company'’s staff,
together with the management’s many years of experience,

have allowed the company a rapid development. The cutting edge
of Prismafood’s proposal is the innovative Visiome oven.




Leidenschaft und Kompetenz haben zur raschen Entwicklung
des Unternehmens beigetragen. Prismafood entwickelt, realisiert
und vertreibt professionelle Produkte fiir die Zubereitung und das
Backen'von Pizza, die vollstandig in dem Werk in Valvasone in der
Provinz von Pordenone realisiert werden. Das Unternehmen ist
Inhaber des gesamten Produktionsprozesses, wodurch es seiner
Kundschaft eine langfristig konstante Qualitdt und eine schnelle
Erflillung jeglicher Lieferanforderung gewahrleistet. Leidenschaft,
Kompetenz und kontinuierliche Fortbildung des Firmen-Teams,
zusammen mit der langjdhrigen Erfahrung des Managements,
haben dem Unternehmen eine rasche Entwicklung ermdglicht. Die
Speerspitze des Prismafood-Angebots ist der innovative Ofen Visiome.

Passion et compétence ont permis a I'entreprise de se
développer rapidement. Prismafood concoit, réalise et distribue
des produits professionnels pour la préparation et la cuisson

de la pizza entierement réalisés dans notre usine de Valvasone dans
la province de Pordenone. L'entreprise est titulaire de tout le
processus de production, ce qui assure a sa clientéle une qualité
constante dans le temps et une réponse rapide pour toute exigence de
livraison. Passion, compétence et formation continue du personnel de
I'entreprise, associées a I'expérience pluriannuelle de I'administration,
ont permis a I'entreprise de se développer rapidement. Le fer de lance
de la proposition Prismafood est le four innovant Visiome.

La pasion y la competencia han permitido que la empresa
se desarrolle rapidamente. Prismafood disefia, fabrica

y distribuye productos profesionales para la preparacion y coccidn
de pizzas, los cuales se fabrican por completo en el establecimiento
de Valvasone, provincia de Pordenone. La empresa es titular de
todo el proceso productivo, lo cual asegura a la clientela calidad
constante a lo largo del tiempo y respuesta rapida ante cualquier
requerimiento de entrega. La pasion, la competencia y la formacion
constante del personal de la empresa, sumadas a los afios

de experiencia de la direccion, han permitido que la empresa

se desarrolle rapidamente. La joya de la corona de la propuesta

de Prismafood es el innovador horno Visiome.

Paixao e competéncia permitiram a empresa um rapido
desenvolvimento. Prismafood projeta, realiza e distribui produtos
profissionais para a preparagao e cozimento da pizza totalmente
realizados em nosso estabelecimento de Valvasone na provincia

de Pordenone. A empresa é proprietaria de todo o processo
produtivo, assegurando a sua clientela uma qualidade constante no
tempo e uma rapida resposta para qualquer exigéncia de entrega.
Paixdo, competéncia e continua capacitagdo da equipe empresarial,
juntamente a experiéncia plurianual de administragao, permitiram
um rapido desenvolvimento da empresa. A ponta de diamante

da proposta Prismafood é o inovador forno Visiome.
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DHTY3Ma3M M BbICOKas KOMMETEHUUS CTaNu pellarowmMmm
cakTopammu ans 6bicTporo passuTua npeanpuaTua. Komnanus
Prismafood npoekTupyeT, n3rotaBnMBaeT U NpofaeT NpodeccMoHanbHoe
obopyaoBaHue, npeaHasHaYeHHOe ANS NPUroTOBAEHNUS NULLbI,
KOTOpPOE NOSIHOCTbO NMPOM3BOAWTCSA Ha 3aBOAE B UTANbSHCKOM T.
BanbBa3oHe npoeuHUMK MopaeHoHe. MpeanpusaTue ocyLwecTsnseT
NPOV3BOACTBEHHbIV NPOLIECC B NOSIHOM 06beMe CaMOCTOATENbHO,
rapaHTMpys CBOMM K/IMEHTaM MOCTOSIHHOE KayeCTBO M OnepaTuBHOE
YAOB/IETBOPEHME NMO6bIX 3aMpOCOB, CBSI3aHHbIX C MOCTaBKOW. DHTy3uasM,
BbICOKAsi KOMMETEHLMS 1 NOCTOSIHHOE MOBbILIEHME KBanduKaLumm
paboTHWMKOB NpeanpUdTUS BMECTE C MHOMOSIETHWUM OfMbITOM MEHeAXMEHTa
onpeaenunu bbiCTpoe pa3BuTME KOMMNAHUK. VI3IOMUHKONM NocneaHmx
pa3paboTok komMnaHum Prismafood sBnsieTcs HHOBaLMOHHas neyb Visiome.

THINK QUALITY!
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Dedicato ai professionisti
che cercano prodotti
a elevato valore aggiunto




Visiome & dedicato ai professionisti che cercano prodotti a elevato
valore aggiunto: prodotti intelligenti, funzionali e in grado

di assicurare una funzionalita perfetta e costante nel tempo.

Oltre alla pizza, Visiome consente la preparazione del pane

e dei dolci. Grazie al suo design minimale e moderno, il forno
diventa uno strumento di lavoro in grado di aggiungere appeal
all’'area cottura e di evocare, anche nella percezione della clientela,
una pill generale idea di pulizia e cura dell’ambiente.

Visiome si integra perfettamente in ogni ambiente moderno,
curato nell’arredo e nella qualita delle preparazioni.

Dedicated professionals looking for high added value
products. Visiome is dedicated to professionals who are looking

for a smart and high value-added product. A product able to ensure
a long lasting, perfect functionality. Besides pizza, Visiome allows
the baking of bread and cakes. With its minimal and modern design,
the oven becomes a working tool that can add appeal

to the cooking area able to evoke, even in the perception

of customers, a general idea of cleaning and environment care.
Visiome perfectly fits into any modern setting, characterized by
elegant furnishing and quality of preparations.

Den Profis gewidmet, die Produkte mit einem hohen
Mehrwert suchen. Visiome ist allen Profis gewidmet,

die Produkte mit einem hohen Mehrwert suchen: Intelligente
und funktionelle Produkte, die langfristig eine perfekte

und konstante Funktionstuchtigkeit gewahrleisten kénnen.
AuBer Pizza gestattet Visiome die Zubereitung von Brot und
Kuchen. Dank seinem minimalen und modernen Design wird der
Ofen zu einem Arbeitsgerat, dass dem Kochbereich ein weiteres
Appeal hinzufligt und auch in der Wahrnehmung der Kunden den
Eindruck groBerer Sauberkeit und Pflege des Raums hervorruft.
Visiome integriert sich perfekt in jedes moderne Ambiente mit
einer gepflegten Einrichtung und hochwertigen Zubereitungen.

Pour les professionnels qui cherchent des produits a haute
valeur ajoutée. Visiome est congu pour les professionnels

qui cherchent des produits a haute valeur ajoutée : produits
intelligents, fonctionnels et capables d’assurer une fonctionnalité
parfaite et constante dans le temps. Outre la pizza, Visiome
permet la préparation du pain et des gateaux. Grace a son
design minimal et moderne, le four devient un instrument

de travail capable d’ajouter de I'attrait a l'aire cuisson

et d’évoquer, également dans la perception de la clientéle,

une idée plus générale de propreté et de soin du milieu.

Visiome s’intégre parfaitement dans tous les milieux modernes,
soigné dans I'ameublement et dans la qualité des préparations.

Destinado a los profesionales que buscan productos con
alto valor agregado. Visiome esta destinado a los profesionales
que buscan productos con alto valor agregado: productos
inteligentes, funcionales y capaces de garantizar perfecta

y constante funcionalidad. Ademas de pizza, Visiome permite
preparar pan y pasteles. Gracias a su disefio minimalista

y moderno, el horno se convierte en una herramienta de trabajo
capaz de sumar atraccion a la zona de coccidn y evocar, incluso
en la percepcion de la clientela, una idea mas general de limpieza
y cuidado del entorno. Visiome se integra a la perfeccidén

en cualquier ambiente moderno, con disefio cuidado en cuanto
a la decoracion y calidad de la preparacion.

Dedicado a profissionais que buscam produtos com elevado
valor agregado. Visiome é dedicado a profissionais que buscam
produtos com elevado valor agregado: produtos inteligentes,
funcionais e capazes de assegurar uma funcionalidade perfeita e
constante no decorrer do tempo. Além da pizza, Visiome permite
preparar paes e doces. Gragas ao seu design minimal e moderno,
o forno se torna um instrumento de trabalho capaz de adicionar
appeal a area de cozimento e de evocar, até na percegao

da clientela, uma ideia mais geral de limpeza e cuidado com

o0 ambiente. Visiome se integra perfeitamente em todo ambiente
moderno, cuidado na decoragdo e na qualidade de preparagoes.

[Ans npodeccrMoHanoB, LEHALMX BbICOKME TEXHOIOMUM. Meyb
Visiome npeaHasHayeHa AN CNeuManncToB, ULWYLWMX YHUKaNbHOE
o0bopyaoBaHWe C A0MONHUTENbHBIMU BO3MOXHOCTSIMU: <YMHbIE»,
yHKUMOHanbHble Npnbopbl, CNocobHble 06ecneunTb naeanbHbI NpoLecc
NPUrOTOB/IEHUS, HEU3MEHHBIV B TEUEHME BCEro Cpoka cnyx6bl. Hapsay
C nuuLen, neyb Visiome no3BossieT OCyLLECTBNSATL NPUroToBNeHMe x1eba
1 KOHAUTEPCKUX M3aenuii. bnarogaps MUHUManMCTUYHOMY COBPEMEHHOMY
[IM3aiiHy neyb CTaHOBUTCS pabounM MHCTPYMEHTOM, NMO3BOMSIOLLUM
BHECTW BaXkHbIV BKIa4 B co3aaHune ocobeHHon 06CTaHoBKM

B MOMELLEHUM KyXHM, BbI3biBasi, B TOM YNC/IE U Y KIIMEHTOB, accoumaLmm
C YMCTOTON M 0CO6bIM yxoa0M. Meyb Visiome OTANYHO BNMChIBaETCS

B COBpPEMEHHYI0 06CTaHOBKY Nt060ro ctuns, rae yaensercs ocobeHHoe
BHMMaHWe UHTEPbEPY MOMELLEHNS U KAaUecTBy MPUrOTOBNEHMS.
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Il vantaggio
della visione panoramica

=

L'inserimento di una
panoramica dell’inter
la cottura piu agevol
Visiome non solo & s
di controllo semplific
liberta di movimento
interno da tre lati. U
ma che aggiunge an

visione

, grazie a un pannello -
na maggiore

The benefit of a pa
panoramic viewing o
follow the baking pr
Visiome is not only simple .
control panel, allows much more movement freedom
operator who can observe its interior from three sides.

This new feature is not only extremely functional, but that also
adds appeal to the oven.




Der Vorteil eines Panoramablicks. Die Einfligung eines
gebogene Fensters gestattet den Panoramablick in das
Ofeninnere: der Bediener kann den Backvorgang noch besser
und genauer beobachten. Visiome ist dank einer vereinfachten
und intuitiven Bedientafel nicht nur benutzerfreundlich, sondern
gestattet dem Bediener auch eine gréBere Bewegungsfreiheit,
der das Ofeninnere von drei Seiten her im Blick behalten kann.
Eine Neuheit, die nicht nur extrem funktionell ist, sondern dem
Ofen auch ein starkeres Appeal verleiht.

L'avantage de la vision panoramique. L'introduction d‘une
fenétre courbée permet la vision panoramique de l'intérieur du
four : I'opérateur peut suivre la cuisson plus facilement et avec
une plus grande précision. Visiome est non seulement simple

a utiliser, grace a un panneau de controle simplifié et intuitif,
mais il permet une plus grande liberté de mouvement

de |'operateur qui peut observer son intérieur depuis trois cotés.
Une nouveauté non seulement extrémement fonctionnelle, mais
qui ajoute aussi de l'attrait au four.

ja de la vista panoramica. La ventana curvada

na vista panoramica de todo el horno. De este modo,
el operador puede seguir la coccion mas facilmente y con mayor
precision. Visiome, no solo es facil de usar gracias al panel
de control simplificado e intuitivo, sino que también otorga
mayor libertad de movimiento al operador, quien puede observar
el interior del horno por tres lados. Una novedad sumamente
funcional que, ademas, suma atraccién al horno.

A vantagem da visdo panoramica. A insercdo de uma janela
curvada permite a visdo panoramica do interior do forno: o
operador pode seguir o cozimento de forma mais agil e com maior
precisdo. Visiome ndo € somente simples de utilizar gragas ao um
painel de controlo simplificado e intuitivo, mas consente maior
liberdade de movimento ao operador que pode observar o seu
interior por trés lados. Uma novidade ndo apenas extremamente
funcional, mas que agrega também appeal ao forno.

MpenmyLlecTBa NnaHOpaMHOro BMaa. Vcnonb3oBaHNe U30rHYTOrO
OKHa MOo3BOJISIET 0becneynTb NaHopaMHbl BUA BHYTPEHHErO
NPOCTPaHCTBA MeYun: ONepaTop MOXET CleAnTb 3@ NPUroTOBEHNEM

c 60nblUMM YA0BCTBOM M TOUYHOCTLIO. MNeyb Visiome obecneunBaet
orepaTopy, HapsiAay C NerkocTbio aKcrnyaTaummn, bnarogaps npocrou

1N UHTYUTUBHOW MAHEN ynpasneHus, ewe v 6onbluyto ceoboay
[ABVXKEHWUW, TaK KaK ee BHyTPeHHee NpoCTpaHCTBO NPOCMaTPUBAETCS

C TPEX CTOPOH. 3TO HOBOE peLUeHne SABNSETCA He TO/IbKO MaKcMManbHO
(PYHKLMOHANbHBIM, HO U AenaeT neyb 0CO6eHHO NpUBAEKaTENbHOM

C TOYKM 3PEHUS SCTETUKM.
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Moderno, intelligente
e di semplice utilizzo




Il pannello di controllo touch panel & semplice e intuitivo
e riassume tutte le esigenze dell’'operatore rendendo
le impostazioni chiare e di immediata comprensione.

Modern, smart and simple to use. The touch control panel
is simple and intuitive and summarises all the operator’s needs
making the settings clear and easy to understand.

Modern, intelligent und benutzerfreundlich. Die Touch
Panel Bedientafel ist einfach und intuitiv und fasst alle
Bedieneranforderungen zusammen, so dass die Einstellungen
klar und sofort verstandlich werden.

Moderne, intelligent et d’utilisation simple. Le panneau
de controle tactile est simple et intuitif et résume toutes

les exigences de I'opérateur ce qui rend les programmations
claires et de compréhension immédiate.

Moderno, inteligente y facil de usar. El panel de control
touch panel es simple e intuitivo, resume todas las necesidades
del operador y posibilita que las configuraciones sean claras

y rapidamente comprensibles.

Moderno, inteligente e simples de utilizar. O painel de controlo
touch panel é simples e intuitivo e agrega todas as exigéncias

do operador, tornando as definigdes claras e de imediata
compreensao.

CoBpeMeHHas, «yMHas» U NpocTas B 3KCrJlyaTalum.
MpocTast  UHTYMTUBHAs CEHCOPHasi NaHesb yrnpaBieHus
YAOBNETBOPSIET BCe NOTpebHOCTN onepaTopa 6narogaps YeTkuM
HaCTpoMKaM 1 NerkocT B3auMoAeNCTBuUS.
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Componenti innovativi
a elevate prestazioni

Il sistema Visiome offre una innovativa cappa realizzata

in speciale materiale composito che assicura una prolungata
resistenza nel tempo. La cappa & accessoriabile con il sistema
di depurazione a condensazione.

Anche la cella di lievitazione & stata studiata per offrire

piu valore consentendo un’elevata capacita di carico.

Innovative and high performance parts. Visiome system
offers an innovative hood made of a special composite material
that ensures a long lasting resistance in time.

The hood can be equipped with a condensation device.

Also the prover has been designed to allow an higher loading
capacity.

WA



Innovative Hochleistungskomponenten. Das Visiome-
System bietet eine innovative Abzugshaube, die aus besonderem
Verbundmaterial realisiert wird, das langfristig eine noch
groBere Haltbarkeit gewahrleistet. Die Abzugshaube kann

mit dem Kondensations-Reinigungssystem ausgertistet werden.
Auch der Garschrank wurde fur einen groBere Leistung
entwickelt, so dass er eine hohe Ladefahigkeit bietet.

Composants innovants a prestations élevées. Le systéeme
Visiome propose une hotte innovante réalisée dans un matériau
composite spécial qui assure une résistance prolongée dans

le temps. La hotte peut étre dotée du systéme d’épuration par
condensation. L'étuve de fermentation a elle aussi été étudiée
pour offrir plus de valeur en permettant une capacité

de chargement élevée.

Componentes innovadores con altas prestaciones. El sistema
Visiome ofrece una campana innovadora de material compuesto
especial, que asegura una resistencia prolongada a lo largo del
tiempo. A la campana puede anadirse como accesorio el sistema
de depuracion por condensacion. La fermentadora esta estudiada
para ofrecer mas valor al permitir una alta capacidad de carga.

Componentes inovadores com elevado desempenho.

O sistema Visiome oferece uma coifa inovadora realizada com
material especial composito que assegura uma prolongada
resisténcia no decorrer do tempo. A coifa pode ser complementada
com o sistema de depuracgdo por condensagao.

A célula de fermentagao também foi estuda para oferecer mais
valor, permitindo uma elevada capacidade de carga.

MHHOBaLMOHHbIE KOMIJIEKTYIOLLME C MOBbIWEHHbIMU
TeXHUYECKMMMU XapaKTepucTukaMu. Cuctema Visiome ocHallaetcs
WHHOBALMOHHOW BbITSXKKOM M3 CreuuanbHOro KOMMOo3UTHOMO
MaTepuana, obecneumBaloLLEro OT/IMYHYIO M3HOCOCTONKOCTb

B TeYeHMe AONroro CpoKa CiyxXObl. BbITSXKHOM 30HT MOXET 11
OCHaLLaTbCsl CUCTEMOWN OYUCTKM U KOHAEHCaLMN.

Kamepa Ansa paccTovku TecTa Takxe 6blia CnpoeKkTMpoBaHa C

y4yeToM obecrnieyeHnst AOMONHUTENbHbLIX BO3MOXHOCTEN M MNO3BONSeT
3HauMTENbHO MOBbLICUTL 06BEM 3arpy>aemoli NPoAyKLUMN.
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Riduzione dell'impatto
ambientale grazie
all'impiego di materiali
riciclabili

Reduced environmental
impact thanks to use
of recyclable materials

Verringerte
Umweltauswirkung
dank der Verwendung
wiederverwertbarer
Materialien

Réduction de I'impact
environnemental
grace a I'emploi de
matériaux recyclables

Reduccion del impacto
ambiental gracias al
empleo de materiales
reciclables

Reduféo do impacto
ambiental gragas ao uso
de materiais reciclaveis

CHWXeHne BpeaHoro
BO3AENCTBUS Ha
OKpY>KatoLLyto cpeay
6naroaapsi UCNONb30BaHMIO
MaTepuanos, NPUroAHbIX
ANs nocneayoLei
nepepaboTku
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Moderno e innovativo
sotto ogni punto di vista

Visiome soddisfa ogni utilizzatore. Perfetto nella funzionalita

e nella forma, & stato sviluppato utilizzando la migliore
componentistica disponibile. Visiome & dotato di un sistema

di controllo del riscaldamento in grado di garantire la massima
efficienza. Materiali riciclabili e un’attenta progettazione,
garantiscono a Visiome un ciclo di vita a basso impatto ambientale.

Modern and innovative from every point of view. Visiome
satisfies every user. Perfect in functions and shape, it has been
developed using the best parts available. Visiome is equipped
with an heating control system able to guarantee maximum
efficiency levels. Recyclable materials and careful design make
Visiome’s lifecycle with a low environmental impact.

Modern und innovativ - unter jedem Gesichtspunkt.
Visiome stellt jeden Anwender zufrieden. Mit einer perfekten
Funktionstiichtigkeit und Form wurde er unter Verwendung

der besten verfiigbaren Bauteile entwickelt. Visiome ist mit einem
Steuersystem flr die Erhitzung ausgestattet, das maximale
Effizienz garantieren kann. Wiederverwertbare Materialien und
eine sorgfaltige Planung garantieren Visiome einen Betriebszyklus
mit geringen Umweltauswirkungen.

Moderne et innovant de tout point de vue. Visiome satisfait
tous les utilisateurs. Parfait dans la fonctionnalité et dans

la forme, il a été développé en utilisant les meilleurs composants
disponibles. Visiome est doté d’'un systeme de controle

du chauffage capable de garantir la plus grande efficacité.

Des matériaux recyclables et une conception attentive garantissent
a Visiome un cycle de vie a faible impact sur I'environnement.

Moderno e innovador bajo todo punto de vista. Visiome
satisface a todos los usuarios. Perfecto en cuanto a su
funcionalidad y forma. Ha sido desarrollado utilizando los mejores
componentes disponibles. Visiome cuenta con un sistema

de control del calentamiento capaz de garantizar maxima eficacia.
Los materiales reciclables y el disefo cuidado aseguran a Visiome
un ciclo de vida con bajo impacto ambiental.

Moderno e inovador sob todos os pontos de vista. Visiome
satisfaz qualquer utilizador. Perfeito na funcionalidade e na forma,
foi desenvolvido utilizando os melhores componentes disponiveis.
Visiome possui um sistema de controlo do aquecimento capaz

de garantir a maxima eficiéncia.

Materiais reciclaveis e uma atenta concegdo de projeto, garantem
a Visiome um ciclo de vida de baixo impacto ambiental.

CoBpeMeHHOEe 1 MHHOBaLMOHHOE u3aenue, yaoBeTBopsiolee
caMble WKPOKKUe NoTpebHOoCTH. MNeyb Visiome NpusTHO yauBUT
nboro nonb3osatens. B Hel naeanbHoO coyeTatoTcs HOYHKUMOHABHOCTb
1 cdopma. lNpu ee paspaboTke NCMONIb30BANMChH NyYyLLUne KOMMIEKTYOLME,
[OCTYMNHble Ha AaHHbI MOMeHT. Meyb Visiome ocHalleHa cucTemon
KOHTPONSA Harpesa, obecrneunBatoLein MakcMMasbHy 3hdEKTUBHOCTb.
Bnarofaps npyMeHeHWI0O MaTepyanos, NPUroAHbIX ANS NOCNeAyoLWwero
NOBTOPHOIO MUCMOJ/Ib30BaHUS, CHUXKAETCSA BpeAHOoe BO3AENCTBME Ha
OKpY>KatoLLyto cpeay, CBSA3aHHOE C XXM3HEHHbIM LUMKIOM nsgenus Visiome.




Cappa realizzata in
speciale materiale
composito

Hood manufactured in
special composite
material

Abzugshaube
aus besonderem
Verbundmaterial

Hotte réalisée dans un
matériau composite
spécial

Campana de material
compuesto especial

Coifa realizada com
material especial
composito

BbITSIXXHOW 30HT M3roTOBNEH

n3 cneumanbHoOro
KOMMO3UTHOIro MaTepunana

N5

Massima visibilita grazie
alla finestra curvata

Maximum visibility
thanks to the curved
window

Maximale Sichtbarkeit
dank dem gebogenen
Fenster

Visibilité maximale grace
a la fenétre courbée

Visibilidad maxima
gracias a la ventana
curvada

Méxima visibilidade
gragas a janela curvada
MakcumanbHas BUAMMOCTb

6narogapsi UCMosIb30BaHUIO
M30rHyTOro OKHa

©o08
aVaVal

Interfaccia utente
semplificata con sistema
touch panel

Simple user interface
with touch panel control
board

Vereinfachte
Bedienerschnittstelle mit
dem Touch Panel System

Cella di lievitazione
a elevata capacita

High capacity proving
chamber

Hochleistungsfahiger
Garschrank

Etuve de fermentation
a capacité élevée

Fermentadora
con alta capacidad

Célula de fermentagdo
com elevada capacidade

Kamepa ans paccroiku
TecTa NnoBblIWEHHOW
3arpysku

Interface utilisateur
simplifiée avec systeme
tactile

Interfaz de usuario
simplificada con sistema
touch panel

, Interface com
usuario simplificada
com touch panel

YNpoLLeHHbIN nHTEpdeinc
Mo/b30BaTeNs C CEHCOPHOIA
naHesbio ynpaeneHns

W 4

Relé elettrostatici
offrono un risparmio
energetico del 20/25%
rispetto ai modelli
tradizionali

Electrostatic relays offer
energy savings up to
20/25% compared to

traditional models

Elektrostatische Relais
bieten im Vergleich zu
den herkédmmlichen
Modellen eine
Energieersparnis von
20/25 %

Des relais
électrostatiques offrent
une économie d’énergie
de 20/25% par rapport
aux modeles traditionnels

Relés electrostaticos
que ofrecen un ahorro
energético del 20/25%

con respecto a los
modelos tradicionales

Relé eletrostaticos
oferecem economia
energética de 20/25%
com relagdo aos
modelos tradicionais

dneKTpocTaTnyeckne pene
MO3BOMAKT AOCTUIraTb
3KOHOMWUW 3N1EKTPO3HEPT N
B pasmepe 20-25%

N0 CPaBHEHUIO C
TPaANLMOHHBIMU
moaensamu

66687
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Fornita di ruote
per un‘agevole
movimentazione

Provided with
castors for easy
movement

Mit Radern fur
eine leichte
Handhabung

Dotée de roues
i pour un
déplacement aisé

Ruedas para
agilizar el
desplazamiento

Equipado com rodas
para uma agil
movimentagao

OcHalleHne Konecamu
Ans ynobcTea
nepemeLleHus
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Un sistema completo proposto
in tre colorazioni standard

1l sistema Visiome ¢ offerto completo di cappa e cella di lievitazione
che insieme al forno, costituiscono un sistema efficiente e in grado
di offrire il massimo delle prestazioni agli operatori professionali.
Visiome € disponibile in tre colorazioni, bianco, grigio e marrone
SCcuro.

A complete system proposed in three standard colours.
Visiome system comes with a hood and proving chamber which,
together with the oven, creates an efficient system and can offer
maximum performance to professional operators.

Visiome is available in three colours, white, grey and dark brown.




Ein komplettes System in drei Standardfarben.

Das Visiome-System wird komplett mit Abzugshaube

und Garschrank angeboten, die zusammen mit dem Ofen ein
effizientes System bilden, das dem Profi-Anwender maximale
Leistungen bieten kann. Visiome ist in drei mdglichen Farben,
weiB, grau und dunkelbraun, erhaltlich.

Un systéme complet proposé dans trois colorations
standards. Le systéme Visiome est proposé avec une hotte

et une étuve de fermentation qui, avec le four, constituent un
systeme efficace et capable d’offrir le maximum des prestations
aux opérateurs professionnels. Visiome est disponible dans trois
colorations possibles, blanc, gris et marron foncé.

Un sistema completo que se propone en tres colores
estandares. El sistema Visiome se ofrece con campana

y fermentadora que, junto al horno, constituyen un sistema
eficaz y capaz de brindar maxima prestacion a los operadores
profesionales. Visiome se encuentra disponible en tres colores:
blanco, gris y marrdn oscuro.

Um sistema completo proposto em trés coloragées padrao.
O sistema Visiome ¢é oferecido completo com coifa e célula de
fermentagdo que, junto ao forno, constituem um sistema eficiente
e capaz de oferecer o maximo de desempenho aos operadores

profissionais. Visiome esta disponivel em trés possiveis coloragdes:

branco, cinza e marrom escuro.

Tpu cTaHAAPTHbIX LIBETOBbIX NCMOJIHEHWSA MOJIHOCTbIO
YKOMIMJIEKTOBAHHOM cucTembl. Crctema Visiome npeanaraetcs

B KOMMJIEKTE C BbITSXHbIM 30HTOM U KaMepoW ANs paccToNKM 15
TecTa, KOTopble BMeCTe C neybio obecneunBatoT NpoheccmoHanbHbIM
onepaTopaMm MakCMMasibHY0 NMPOU3BOANTENBHOCTD.

Cucrtema Visiome AOCTynHa B TpeX CTaHAApPTHLIX LBETOBbIX
McnosiHeHnsx: 6esoM, CepoM 1 TEMHO-KOPUYHEBOM,




CAPPA
HOOD | HAUBE | HOTTE | CAMPANA
COIFA | BbITSDKHOW 30HT

Dimensioni esterne | External dim. | AuBenabmessungen cm L 182,5
Dim. extérieures | Medidas externas P 158,0
DimensOes externas | BHelwHue ra6. pasmepbl H 28,0
Dimensioni imballo | Packing dimensions cm n.a.

Verpackungsabmessungen | Dim emballage
Medidas del embalaje | Dimensdes da embalagem
Pa3Mepbl ynakoBku

Volume | Volume | Volumen | Volume m3 n.a.
Volumen | Volume | O6bem

Peso netto | Net weight | Nettogewicht | Poids net kg n.a.
Peso neto | Peso liquido | Bec-HeTTo
- -
v ' — | ' a M — Motore elettrico incluso | Electric motor included | Elektromotor enthalten

Moteur électrique inclus | Motor eléctrico incluido | Motor elétrico incluido
3I'IeKTpOIZLBMI'aTe}'Ib BKJ/TKOYEH B NMOCTaBKYy

Luci incluse | Lights included | Leuchten enthalten | Lumiéres incluses | Luz incluida
Luzes incluidas | JlaMnouku BKtOYEHbI B MOCTaBKY

Scheda
tecnica

KIT CONDENSAZIONE FUMI

CONDENSATION KIT | BAUSATZ RAUCHGASKONDENSATION

KIT CONDENSATION FUMEES

JUEGO DE CONDENSACION DE HUMOS

KIT DE CONDENSAGAO DE FUMOS | CUCTEMA KOHAEHCALIMM [bIMA

Alimentazione | Power supply | Anschluss volt 230 | 50-60 hz
Alimentation | Alimentacién | Alimentagdo | MutaHue

Technical datas

VAPORIERA
STEAM GENERATOR | DAMPFGARER
GENERATEUR DE VAPEUR | VAPORERA | VAPOREIRA

c € MAPOTEHEPATOP
Alimentazione | Power supply | Anschluss volt 230 | 50-60 hz

Alimentation | Alimentacién | Alimentag&o | MutaHue

Potenza | Power | Heizleistung | Puissance w 750
Potencia | Poténcia | MowHocTb

&

EAL



FORNO ELETTRICO

ELECTRIC OVEN | ELEKTRISCHE OFEN | FOUR ELECTRIQUE
HORNO ELECTRICO | FORNO ELETRICO | JIEKTPUYECKAA MEYb

CELLA DI LIEVITAZIONE

PROOVING CHAMBER | GARSCHRANK | NE—I'UVE DE FERMENTATION
FERMENTADORA | CAMARA DE FERMENTAGAO | PACCTOEYHAS KAMEPA

Temperatura d’esercizio | Working temperature °C 50 | 400 Capacita di carico | Load capacity 21 Trays
Arbeitstemperatur | Temperature de travail Ladevermoégung | Capacité de charge | Capacidad de carga 600x400
Temperatura de ejercicio | Temperatura de funcionamento Capacidade de carga | KonnuyecTBo ycTtaHaBnvBaeMblX NPpOTUBHEN
Pabouas Temnepatypa

patyp Spazio tra le teglie | Space between trays cm 9,0
Alimentazione | Power supply | Anschluss volt 400 Abstand der Bleche | Espace entre les plaques | Espacio entre bandejas
Alimentation | Alimentacion | Alimentag&o | MutaHue Espaco entre tabuleiros | MpocTpaHCTBO MeXAY NOTKaMn
Camere | Chamber | Kammer | Chambres n° 1 Potenza | Power | Heizleistung | Puissance kw 27,0
Camaras | Camaras | Pabouasi kamepa Potencia | Poténcia | MowHocTb
Potenza | Power | Heizleistung | Puissance kW 16,8 Alimentazione | Power supply | Anschluss volt 230
Potencia | Poténcia | MowwHoCTb Alimentation | Alimentacién | Alimentag&o | MutaHue Hz 50
Potenza resistenza cielo | Top heating element power W 900x9 Temperatura d’esercizio | Working temperature °C 090
Oben Heizelementeleistung Arbeitstemperatur | Temperature de travail
Puissance resistance plafond | Potencia resistencia techo Temperatura de ejercicio | Temperatura de funcionamento
Poténcia da resisténcia superior | MowHOCTb BepxHux TOHOB Paboyvasi Temnepatypa
Potenza resistenza platea | Bottom heating element power W 900x9 Peso | Weight | Gewicht | Poids kg n.a.
Unten Heizelementeleistung Peso | Peso | Bec
Puissance resistance sol | Potencia resistencia solera A at Eaui 4 with Wat tai
Poténcia da resisténcia inferior | MowWHOCTb HWXHKUX TOHOB ccessoriato °°T‘ l 'qul|p|’3e wi . ater container

Ausgestattet mit | Equipé avec | Equipado con 17

Dimensioni esterne | External dim. | AuBenabmessungen cm L 182,5 Equipado com | OcHalieHne
Dim. extérieures | Medidas externas P 146,5
Dimensdes externas | BHeluHue ra6. pasmepbl H 40,4
Dimensioni interne | Internal dim. | Innenabmessungen cm L 96,3
Dim. intérieures | Medidas internas P 108,4
Dimensdes internas | BHyTpeHHWe pa3mepbl H 17,5
Dimensioni imballo | Packing dimensions cm n.a.
Verpackungsabmessungen | Dim emballage
Medidas del embalaje | Dimensdes da embalagem
Pa3mepbl ynakoBku
Volume | Volume | Volumen | Volume m? n.a.
Volumen | Volume | O6bem
Peso netto | Net weight | Nettogewicht | Poids net kg n.a.
Peso neto | Peso liquido | Bec-HeTTo
Peso lordo | Gross weight | Bruttogewicht | Poids brut kg n.a.

Peso bruto | Peso bruto | Bec-6pyTTo

Product concept: Sergio Dus / Design: Boscariol Associati

Patent Pending Model



VISIOM=

Listino
Prezzi

Price List

CAPPA HooD

COoD. Colore | Colour Dimensioni esterne | External dim. Potenza | Power
Farbe | Couleur AuBenabmessungen Heizleistung
Color | Cor Dim. extérieures | Medidas externas Puissance
Lser Dimensodes externas Potencia | Poténcia
BHewHue rab. pasmepbl MowHocTb
KV9 Marrone Scuro | Dark brown cm L 182,5 x H 28,0 x P 158,0 kW-h 0,2

Dunkelbraun | Marron foncé

Marrén oscuro
Marrom escuro
TeMHO-KOpUYHEeBbIN

FORNO oven

COD. Colore | Colour Dimensioni esterne | External dim. Potenza | Power
Farbe | Couleur AuBenabmessungen Heizleistung
Color | Cor Dim. extérieures | Medidas externas Puissance
LBer Dimensodes externas Potencia | Poténcia
BHewHue rab. pasmepbl MolHocTb
VISIOME9W Bianco | White | WeiB | Blanc c¢cm L 182,5 x H 40,4 x P 146,5 kW-h 16,8
Blanco | Branco | Benbliii
VISIOME9G Grigio | Grey | Grau | Gris  cm L 182,5 x H 40,4 x P 146,5 kW-h 16,8
Gris | Cinza | Cepbiti
VISIOME9D Marrone Scuro | Dark brown cm L 182,5 x H 28,0 x P 158,0 kW-h 0,2

Dunkelbraun | Marron foncé

Marrén oscuro
Marrom escuro
TeMHO-KOpUYHEBbIV

CELLA DI LIEVITAZIONE pPROOVING CHAMBER

COoD. Colore | Colour Dimensioni esterne | External dim. Potenza | Power
Farbe | Couleur AuBenabmessungen Heizleistung
Color | Cor Dim. extérieures | Medidas externas Puissance
Liser Dimensdes externas Potencia | Poténcia
BHeluHue ra6. pasmepsbl MowHocTb
CV9-99W Bianco | White | WeiB | Blanc ¢cm L 182,5 x H 90,5 x P 144,0 kW-h 2,7
Blanco | Branco | benbliit
CV9-99G Grigio | Grey | Grau | Gris  ¢cm L 182,5 x H 90,5 x P 144,0 kW-h 2,7
Gris | Cinza | Cepblit
CV9-99D Marrone Scuro | Dark brown cm L 182,5 x H 90,5 x P 144,0 kW-h 2,7

Dunkelbraun | Marron foncé

Marrén oscuro
Marrom escuro
TeMHO-KOpUYHEeBBbIN

CELLA DI LIEVITAZIONE PROOVING CHAMBER

COoD. Colore | Colour Dimensioni esterne | External dim. Potenza | Power
Farbe | Couleur AuBenabmessungen Heizleistung
Color | Cor Dim. extérieures | Medidas externas Puissance
User Dimensodes externas Potencia | Poténcia
BHellHue rab. pasmepbl MowHocTb
CV999W Bianco | White | WeiB | Blanc cm L 182,5 x H 55,0 x P 144,0 kW-h 2,7
Blanco | Branco | Benbiii
CV999G Grigio | Grey | Grau | Gris  ¢m L 182,5 x H 55,0 x P 144,0 kW-h 2,7
Gris | Cinza | Cepbliit
CV999D Marrone Scuro | Dark brown cm L 182,5 x H 55,0 x P 144,0 kW-h 2,7

Dunkelbraun | Marron foncé

Marrén oscuro
Marrom escuro
TeMHO-KOpPUYHEBbIN

ACCESSORI

VAP9V Vaporiera | Steam Generator | Dampfgarer | Générateur de vapeur
Vaporera | Vaporeira | NMaporeHepatop

CONDV Kit condensazione fumi | Condensation kit | Bausatz Rauchgaskondensation | Kit condensation fumées
Juego de condensacion de humos | Kit de condensagdo de fumos | Cuctema KoHAeHcaLmmn abiMa



VISIOME 1

Dimensioni esterne | External dim.
AuBenabmessungen |Dim. extérieures

Peso netto | Net weight
Nettogewicht

Potenza | Power
Heizleistung

Medidas externas | Dimensodes externas Poids net | Peso neto Puissance |

BHeluHue ra6. pasmepbl Peso liquido | Bec-HeTTO Potencia | Poténcia
MowHocTb

cm L 182,5 x H 159,0 x P 160,5 kg n.a. kW-h 19,7

VISIOME 2

Dimensioni esterne | External dim.
AuBenabmessungen |Dim. extérieures

Peso netto | Net weight
Nettogewicht

Potenza | Power
Heizleistung

Medidas externas | Dimensodes externas Poids net | Peso neto Puissance |

BHelwHue ra6. pasmepbl Peso liquido | Bec-HeTTO Potencia | Poténcia
MowHocTb

cm L 182,5x H 199,5 x P 160,5 kg n.a. kW-h 36,5

VISIOME 3

Dimensioni esterne | External dim.
AuBenabmessungen |Dim. extérieures

Peso netto | Net weight
Nettogewicht

Potenza | Power
Heizleistung

Medidas externas | Dimensodes externas Poids net | Peso neto Puissance |

BHeluHue ra6. pasmepbl Peso liquido | Bec-HeTTO Potencia | Poténcia
MowHocTb

cm L 182,5 x H 204,0 x P 160,5 kg n.a. kW-h 53,3

IMBALLO SPECIALE spECIAL PACKAGING

Imballo speciale in gabbia di legno per prodotto fornito montato | Special packaging in wooden cage for
already assembled solution | Spezialverpackung in Holzlattenkiste fiir das montiert gelieferte Produkt |
Emballage spécial dans cage en bois pour produit fourni monté | Embalaje especial en jaula de madera para
productos que se suministran montados | Embalagem especial em engradado de madeira para produto
fornecido montado | CneuuansHasi ynakoBka B BUAE AEPEBSHHOMO SLLUMKA NS NOCTaBKU CMOHTUPOBaHHOIO

nsgenuns

Dimensioni esterne | External dim.

AuBenabmessungen |Dim. extérieures = Nettogewicht

Medidas externas | Dimensdes externas

BHewHue ra6. pasmepbl

Peso netto | Net weight

Poids net | Peso neto
Peso liquido | Bec-HeTTO

VISIOME 1 cm L 206,0 x H 187,0 x P 181,0

kg n.a.

VISIOME 2 cm L 206,0 x H 222,0 x P 181,0

kg n.a.

VISIOME 3 cm L 206,0 x H 222,0 x P 181,0

kg n.a.
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THINK QUALITY!

Prodotti 100% Made in Italy per offrire

20 - - - - - -
elevati standard sia funzionali che estetici

Da sempre in prima linea nella ricerca di elevati standard
qualitativi, Prismafood offre prodotti interamente Made in Italy
garantendo in questo modo funzionalita, durabilita e pregio
estetico. Tutte le fasi produttive avvengono all'interno della
superficie aziendale di 40.000 mq, di cui 10.000 coperti.

A garanzia della qualita del prodotto finale & stata realizzata
una show room interna e uno specifico reparto per il testing

dei prodotti. Per Prismafood, Made in Italy significa interamente
“fatto in Italia” nel vero senso della parola.

Products 100% “Made in Italy” to offer high functional
and aesthetic standards. Always at the forefront in the search
for high quality standards, Prismafood offers entirely Made in
Italy products. All the production takes place in the 10,000
square meters covered plant on a 40.000 sgm area.

All the products are tested in an internal laboratory and the full
range of products are at client’s disposal at the showroom.
Prismafood for “Made in Italy” means entirely “made in Italy”

in the true sense of the word.




Produkte, 100 % Made in Italy, um in Funktion und Asthetik
hohe MaBstdbe zu bieten. Seit jeher bei der Suche nach hohen
Qualitatsstandards in der vordersten Reihe, bietet Prismafood
Produkte des Made in Italy und garantiert somit Funktionalitat,
Haltbarkeit und Asthetik. Alle Produktionsphasen erfolgen auf dem
Werksgeldnde von 40.000 m2, von denen 10.000 bebaut sind. Fir
die Qualitatsgarantie des Endprodukts wurde ein betriebsinterner
Show Room und eine spezielle Abteilung flir das Testing der
Produkte realisiert. Fiir Prismafood bedeutet ,Made in Italy”

im wahrsten Sinne des Wortes ,vollstandig in Italien hergestellt®.

Produits 100% Made in Italy pour offrir des standards
élevés aussi bien fonctionnels qu’esthétiques. Depuis
toujours en premiére ligne dans la recherche de standards
qualitatifs élevés, Prismafood propose des produits enti€rement
Made in Italy ce qui garantit de cette facon fonctionnalité,
durabilité et valeur esthétique. Toutes les phases productives
se font a I'intérieur de la surface d’entreprise de 40.000 m2,
dont 10.000 couverts. Pour garantir la qualité du produit final,
on a réalisé une salle d’exposition interne et un service spécifique
pour le test des produits. Pour Prismafood “Made in Italy”
signifie entierement “fait en Italie” dans le vrai sens du terme.

Productos 100% Made in Italy para ofrecer altos estandares
tanto funcionales como estéticos. Continuando a la vanguardia
en la busqueda de altos estandares cualitativos, Prismafood

ofrece productos totalmente Made in Italy, para garantizar de esta
manera funcionalidad, duracion y prestigio estético. Todas las fases
productivas se llevan a cabo en la empresa, la cual cuenta con una
superficie de 40.000 m2, de los cuales 10.000 estan cubiertos.
Para garantizar la calidad del producto final, se han preparado un
saldon de ventas interno y una seccion especifica para la prueba de
los productos. Para Prismafood “Made in Italy” significa totalmente
“hecho en Italia”, en el verdadero sentido de la palabra.

Produtos 100% Made in Italy para oferecer elevados
padroes funcionais e estéticos. Desde sempre em primeira
linha na busca de elevados padrdes de qualidade, Prismafood
oferece produtos inteiramente Made in Italy garantindo desse
modo funcionalidade, durabilidade e aparéncia estética.

Todas as fases produtivas acontecem no interior da superficie
empresarial de 40.000 m2, dos quais 10.000 cobertos.

Para garantir a qualidade do produto final foi realizado um show
room interno e um departamento especifico para ensaios dos
produtos. Para Prismafood “Made in Italy” significa inteiramente
“feito na Italia”, no verdadeiro sentido da palavra.

Mpoaykuua 100% Made in Italy ans o6ecneyeHns BbICOKUX
Tpe6oBaHMi (PYHKLMOHAJbHbIX U 3CTETUYECKUX CTaHAaPTOB.
TpaZMUMOHHO B NepBbIX psfaax B 061acTv UCCneaoBaHuii ans
YZOBNETBOPEHNS MOBbILWEHHbIX CTaHAAPTOB KayecTBa KoMNaHus
Prismafood npeanaraet npogykumto Made in Italy, rapaHTupys, Takum
06pasom, PyHKLMOHANbHOCTb, AOMTNIA CPOK CIYX6bl N 3CTETUYECKYHO
LIeHHOCTb. Bce cTtaammn npovn3BOACTBa OCYLLECTBASIOTCS HAa 3aBOACKNX 21
nnowgaasx pasmepom 40 000 kB. M, n3 kotopbix 10 000 kB.

M COCTaBASItOT KpbITble NoMeLleHus. [ins obecneyeHns KkayecTsa
KOHEYHOWN NpoAyKLUMM 06yCTPOEHbl BHYTPEHHUIA AEMOHCTPALMOHHbIN
3an ¥ cneuunanbHblvi OTAeN ANs TeCTUPOBaHUS usgenvii. ins KoMnaHum
Prismafood Hapgnuce “Made in Italy” o3HavaeT, 4To ee npoayKumns 6bina
NOJSIHOCTBIO «U3roToBsIeHa B UTanun» B 6yKBanbHOM CMbIC/E C/l0Ba.
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nrlsmaiond PRISMAFOOD Srl
Via Tabina 18 - 33098 Valvasone PN Italy

»ppp solutions Tel. +39 0434 85081 - Fax +39 0434 857878

info@prismafood.com - www.prismafood.com

@,bde in Ite/k

THINK QUALITY!





